
L ILY
Carte des Tapas

Gruyère demi-sel, Brie à la truffe, Tomme
vaudoise fourrée au Basilic et à la Figue,
Délice de la Venoge, Reblochon Vaudois

PLANCHETTE DE FROMAGES CHF 23/34/42

Lard de la Venoge, Jambon à l’os,
Saucisson de Boeuf ou Porc séché, Jambon
cru et Salami truffé

PLANCHETTE DE CHARCUTERIE

Les Planchettes

Les Tapas

Sauce Tartare et Citron

CALAMARS À LA ROMAINE CHF 16

Le Sucré

FARANDOLE DE GOURMANDISES

Assortiment de Desserts du Moment

CHF 14

Origine des viandes: Suisse  
Cher client, n’hésitez pas à nous demander pour les intolérances ou les allergies
Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus 

SERV IS  TOUS  LES  JOURS  DE  1 4H30  À  2 3H30

PLANCHETTE MIXTE

Assortiment de Charcuteries et Fromages
de la région

CHF 26/35/43

PLANCHETTE VÉGÉTARIENNE

Houmous de saison, Caviar d’aubergine,
Tapenade de Tomates Séchées, Légumes
Marinés, Burrrata Vaudoise

CHF 23/34/42

STICK DE MOZZARELLA

Sauce Barbecue Fumée

CHF 14

Nos planchettes sont accompagnées de condiments et
de pain au levain de chez Le Pain des Frouzes.
Pain sans gluten disponible sur demande (+1 CHF)

Nos privilégions les producteurs locaux!
Fromages : Fromagerie André - Romanel-sur-
Morges & Fromagerie Bory - Dizy

Charcuteries : Boucherie Rochat - Cossonay &
Maillefer - Le-Mont-sur-Lausanne

Burrata & Stracciatella : Mozza’Fiato - Cuarnens

PORTION AU CHOIX

Houmous ou Caviar d’aubergine ou
Tapenade de Tomates Séchées & Pain Pita

CHF 9

FONDANT AU CHOCOLAT

Coeur Coulant Chocolat ou Caramel
Boule de Glace Vanille

CHF 8.5

BROWNIE CHOCOLAT

Boule de Glace Vanille

CHF 7.5

OIGNON RING

Sauce Barbecue Fumée

CHF 12

STRACCIATELLA

Stracciatella Vaudoise, Tomate cherry
confites, Thym, Foccacia et Pesto

CHF 17

PIZZA STRACCIATELLA IN LOVE

Coulis de Tomate, Mozzarella, Stracciatella,
Tomates Confites, Légumes Marinés
+ Jambon cru/ à l’os : CHF 3 en supplément

CHF 23

CROQUE RACLETTE

Croque Monsieur à base de Pain au Levain,
Fromage à Raclette, Jambon à l’Os, Béchamel
Option végétarienne disponible

CHF 17

CHF 9

CHF 10

CHF 12

Pe t i t Grand

CHF 23/34/42

PERS.  2 / 3 / 4 

MONT D’OR AU FOUR

Vacherin Mont D’or AOP, Pomme de terre
en robe des champs

CHF 22,5

+ Assiette de Charcuterie : CHF 8 en supplément

DESSERT DU MOMENT

Selon disponibilité

CHF 9.5



L ILY
Carte des Cocktails

CHF 17

Les Signatures
TIKI LILY

Rhum, Liqueur fruit de la Passion, Jus d’ananas,
Sirop de fruit de la passion, Jus de citron vert

RED VELVET

Gin MALFY, Jus de citron vert, Liqueur de
violette, Sirop spicy
Le tout fumé sous cloche

CHF 17

HOT VANILLA APPLE
Vodka Vanille, Jus de pomme chaud, Miel, Cannelle,
Ingwerer (Liqueur de gingembre et pomme)
Et sa bulle magique !

CHF 17

APEROL SPRITZ

Spritz, Prosecco, Eau pétillante

CHF 11,5

HUGO
Liqueur de Sureau, Prosecco, Menthe fraîche,
Citron vert, Eau pétillante

CHF 12

BASIL SMASH
Gin, Jus de citron vert, Sirop de
sucre, Feuilles de Basilic

CHF 15

Vodka, Jus de citron vert, Sirop de sucre,
Ginger beer
Version possible avec Gin, Rhum, Whisky ou
Ingwerer

MOSCOW MULE CHF 15

Cocktails

MELON AVALANCHE
Rhum, Jus d’ananas, Liqueur de melon, Jus
de citron vert, Liqueur de Curaçao

CHF 16

EXPRESSO MARTINI
Vodka Vanille, Liqueur de café, Sirop de
vanille, Shot d’espresso

CHF 16

SWEET DREAM(S)
Gin, Liqueur de Sureau, Jus de citron vert,
Sirop de Sucre, Miraculous Foamer

CHF 16

MOBBY DICK
Gin HENDRICK’S, Crême de Pêches de
Vigne, Jus de citron vert, Tonic, Angustora

CHF 17

Pisco, Jus de citron vert, Sirop de sucre,
Miraculous Foamer (blanc d’œuf végétal)

PISCO SOUR CHF 15

AMARETTO SOUR

Amaretto, Jus de citron, Miraculous Foamer
(blanc d’œuf végétal)

CHF 15

Sour Family

LA MÛRE

Vodka, Liqueur de Mûre, Jus de Citron, Jus
de Cranberry, Miraculous Foamer

CHF 17

L’ALLUMÉ

Tequila, Aperol, Sirop de Fraise, Jus de
citron vert, Miraculous Foamer

CHF 17

PORT OF SPAIN

Mezcal, Sirop d’Orgeat, Jus de Citron,
Angustora Bitter

CHF 17

Notre Cocktail du Mois vous sera présenté
par l’équipe du Lily

CHF 12

Les Mocktails

TIKI LILY 0

Rhum 0, Sirop de fruit de la Passion, Jus d’ananas,
Jus de citron vert

RED VELVET 0 

Gin 0, Jus de citron vert, Sirop de violette,
Sirop spicy - Le tout fumé sous cloche

CHF 12

KIWI EN FOLIE
Sirop de kiwi, Jus citron vert, Jus de pomme, Soda
water, Feuille de menthe

CHF 11

Gin 0, Concombre, Soda water, Jus de citron
vert, Sirop de sucre

CUCUMBER GIMLET CHF 12

CHF 12MOJITO 0
Rhum 0, Menthe fraîche, Citron vert, Soda water

CHF 12PINK HAWAIEN 

Rhum 0, Jus d’ananas, Crème de coco, Jus de
citron vert, Sirop de curacao

CHF 10HUGO

Sirop de sureau, Menthe fraîche, Citron vert,
Soda water

PORNSTAR LILY
Vodka, Cointreau, Purée de fraise, Jus de
citron vert, Shot de Prosecco

CHF 17

BLUE HAWAIIAN
Rhum, Liqueur de Curaçao, Jus d’ananas,
Crème de coco, Jus de citron vert

CHF 16

NEGRONI

Gin/ Mezcal, Campari, Vermouth rouge, Zeste
d’orange

CHF 16

BASIL SMASH O

Gin 0, Jus de citron vert, Sirop de sucre,
Feuilles de Basilic

CHF 12

CHF 17

Envie d’un cocktail qui n’est pas sur la carte? Demandez à notre Barman!

MEZCAL NEGRONI CHF 18
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Arômes de pomme et de pêche, avec une note de fruits tropicaux

CHASSELAS 2023 LES TROIS TERRES - AOC LA CÔTE
Chasselas emblématique aux notes de poire et nectarine

CHARDONNAY MONOVITIGNO DI LENARDO 2022

Vins blancs

PROSECCO SPUMANTE DOC - CONTESSA GIULIA

Doux parfum de fleurs d'acacia et de pommes fraîches. Rafraichissant en bouche

CHF 6.5

AVEC  ALCOOL

Vins rouges

Vins pétillants

CHF 6

CHF 6,5

CHF 42

CHF 39

CHF 42,5

1 DL 75 CL

CHAMPAGNE FAIVRE, CUVÉE REFLET NATUREL

Blanc de Noirs 100% Pinot Meunier, le domaine Faivre se distingue
notamment par son travail sur l’écologie et le respect de l’environnement

CHF 90

LE CANÀ DAVORE BIO ROSSO PICENO 2020 - MONTELPUCIANO 2020
Rouge profond et épais. Fruits rouges rehaussés de notes épicées et de vanille

CHF 8.5 CHF 55

BLONDE - MORETTI CHF 5

BLANCHE - ERDINGER CHF 5,5

IPA - LAGUNITAS CHF 5.5

CHF 8.5

CHF 9,5

CHF 9.5

25 CL 50 CL
BIÈRE SANS ALCOOL

Moretti, 33cl

CHF 6

Vif, fruité et d'une très grande fraîcheur, médaillé d’Or
SAUVIGNON BLANC “CALCAIRE” 2023 - COTEAUX DU GIENNOIS CHF 7 CHF 45

PINOT NOIR AAGNE 2023 - AOC SCHAFFHOUSE 
Arômes de framboise, fraise mûre tirant sur la groseille. Fine structure tannique et
une finale aromatique

CHF 6.5 CHF 42,5

SYRAH LA DERNIÈRE VIGNE 2021 DOMAINE GAILLARD
Reflets poivrés et épicés qui nous vient de la vallée du Rhône nord

CHF 7.5 CHF 49

BIÈRE DU MOMENT CHF 5.5 CHF 10

Bières

Bières artisanales
bouteilles du moment 
Demandez-nous!

CIDRE VAUDOIS DU CHÂTEAU CHF 5 CHF 8,5

PANACHÉ / MONACO CHF 5 CHF 8,5

PICON BIÈRE CHF 5.5 CHF 10

CHF 7,5

Vin rosé
PALM PAR L'ESCARELLE ROSÉ 2023 CÔTE DE PROVENCE
Un vin rosé BIO sympathique, frais, fruité et équilibré, idéal pour l’apéritif

CHF 6 CHF 39

MERLOT ANTP ANTICHI PODERI ROSSO 2023 - CASTELLO DI CANTONE
Bouquet élégant et intense de fruits rouges, de violettes. Structure tannique veloutée

CHF 8 CHF 49

BOURGOGNE CÔTE D’OR VIEILLES VIGNES 2021 DOMAINE LIPPE BOILEAU CHF 58

CHF 86HUMAGNE ROUGE 2019 CAVE DES AMANDIERS
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APÉR IT IFS  &  ALCOOLS  FORTS

Apéritif

MARTINI BLANC CHF 8

MARTINI ROUGE

RICARD CHF 6,5

KIR CHF 7,5

LILLET CHF 8

CHF 8

ICE SMIRNOFF CHF 7.5

MARTINI SANS ALCOOL CHF 8

PASTIS CHF 6,5

SUZE CHF 8

Digestif

GET 27 CHF 8

AMARETTO

LIMONCELLO CHF 8

CHF 9

4cl

4cl

4cl

WIILIAMINE POIRE CHF 84cl

GRAPPA CHF 84cl

SHOOTER - CHF 62cl

RAMAZZOTI ROSÉ CHF 9

SARTI ROSA

5cl

5cl

2cl

27,5cl

12cl

5cl

5cl

2cl

5cl

5cl

5cl CHF 8

au choix

CHARTREUSE JAUNE CHF 154cl

COGNAC CHF 94cl

BRANDY V. ROMAGNA CHF 84cl

mûre, cassis, pêche

CHF 14
CHF 14

CHF 12

GIN 

Long drinks
+ Tonic Three Cents (12cl)4,5cl

Tanqueray 0%
Tanqueray
Bombay Saphire
Malfy
Hendrick’s
Monkey 47

CHF 15
CHF 16
CHF 17

RHUM

Havana
Bacardi Bianco
Bacardi 4 ans d’âge
Plantation
Bacardi 8 ans d’âge
Bumbu
Santa Teressa

WHISKY

Ballantine’s

Jack Daniel’s

Black Label 12 ans d’âge

Dewar’s 12 ans d’âge

Aberfeldy 12 ans d’âge

Talisker 10 ans d’âge

Chivas 18 ans d’âge

Nikka

CHF 14
CHF 15
CHF 16
CHF 17
CHF 18

CHF 14

CHF 22

CHF 16

CHF 16

CHF 18

CHF 18

CHF 21

CHF 14

CHF 22

Sec ou avec soft au choix (12 cl)

CHF 15

4,5cl

+ Soft au choix (12 cl)4,5cl

VODKA

Absolut

Absolut Vanille

Vodka 42

Ciroc

Grey Goose

Belvedère

CHF 14

+ Soft au choix (12 cl)

CHF 15

4,5cl

CHF 15

CHF 17

CHF 17

CHF 22

BAILEY’S CHF 84cl

2cl

Sierra

San José

Patron Silver

Patron Reposado

Patron Anejo

Don Julio

CHF 6

CHF 8

CHF 10

CHF 12

TEQUILA

CHF 6

+ Sel & Citron

Shooter

Simple, Original, Sucré, Tropical, Corsé ?
Demandez à notre barman ce que vous
souhaitez!

CHF 12
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LES CAFÉS

Espresso, Ristretto, Café

Espresso Macchiato

Double Espresso

Chai Latte

Renversé

Cappuccino

Latte Macchiato

Sirop Caramel ou Vanille

Spiced Pumpkin Latte

Matcha Latte (chaud ou froid)

Café froid (25cl)

Chocolat Chaud Marta

Boissons chaudes

Smoothies*

Minérales et Jus

SODAS ET MINÉRALES

Limonade, orangeade maison
Thé froid maison

Jus d’orange frais pressé
Sirop à l’eau
Eau minérale gazeuse

Eau minérale naturelle

Eau gazeuse de la maison
Tony Maté

Yoga Tee : Cannelle, Cardamome,
Gingembre, Clou de Girofle, Poivre noir

Assam : Thé noir indien

Earl Grey : Thé noir à la Bergamotte

Casablanca : Thé marocain vert à la
menthe

Heidi : Plantes des montagnes, Fleurs de
Bleuets et Tilleul, Pomme, Thym, Sauge

Blossom : Tilleul, Camomille, Fleur
d’Oranger

Camomille

Verveine

SANS  ALCOOL

LES THÉS

EXTRAS : LAIT SANS LACTOSE (+0.5), LAIT D’AVOINE (+0,5), SHOT DE CAFÉ (+1))

JUS DE FRUITS, NECTARS 20CL

Jus de tomates, abricot, ananas,
pomme, poire, pêche

CHF 5

CHF 5

CHF 5.5

CHF 7
CHF 6.5

CHF 4
CHF 4.5

CHF 5.5

CHF 3.9

CHF 4.2

CHF 4.9

CHF 5.5

CHF 4.9

CHF 5,5

CHF 5.5

+ CHF 1

CHF 6,5

CHF 4

LE PLEIN DE VITAMINES CHF 8

EN MODE SPORTIF

Concombre, Menthe, Citron, Pomme,
Gingembre

CHF 8

EMMÈNE MOI EN VOYAGE

Avocat, Miel, Fruits secs, Dattes, Lait

CHF 9

SOFTS 33CL 

Thé froid pêche/citron
Coca, Coca Zéro
Three Cents : Ginger beer, Tonic, Agean Tonic
Ramseier
San Bitter

Orange, Carotte, Pomme, Purée de
Passion

Demandez nous si vous
souhaitez du lait en +  

CHF 6,5

CHF 6,5

CHF 3,5

CHF 4.5

30cl
50cl

30cl
50cl
30cl
50cl

30cl

25cl
30cl

50cl
CHF 533cl

*Servis jusqu’à 17h30

CHF 6.5
CHF 5.5

CHF 5.5

RAMÈNE TA FRAISE

Fraise, Banane, Fruits Secs, Lait

CHF 9
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Café, Croissant et Jus d’Orange Pressé

J’AI PAS LE TEMPS

Café, Croissant

PAS SI PRESSÉ

CHF 5.5

CHF 9

Café, Croissant, Smoothie au choix

GRASSE MAT’ CHF 11

Le Matin*

Goûter*

Café ou Espresso
2 Mignardises

MAMAN J’AI FAIM

Verre de lait, Sirop ou Petit Chocolat chaud
Cookie ou Brownie au choix

POUR LES GRANDS ENFANTS

CHF 7

Le Midi

Burrata Vaudoise, Duo de Tomates cherry confites et
crues, Jambon Cru, Pesto
Option végétarienne : Légumes grillés et Houmous de saison

PLAT DU JOUR
Salade en entrée

SALADE DE BURRATA

CHF 20.5

CHF 20.5

CAFÉ GOURMAND

Farandole de Mignardises

CHF 9.5

CHF 8

EXTRAS : LAIT SANS LACTOSE (+0.5), LAIT D’AVOINE (+0,5), SHOT DE CAFÉ (+1))

COOKIE CHF 4.50

LA VÉGÉTARIENNE

Stracciatella Vaudoise, Tomates Confites,
Courgettes et Poivrons Grillées,  Pesto

BAGEL NEW-YORKAIS

Pastrami de Boeuf, Fromage Frais, Cornichons
Aigre-Doux, Oignons Frits, Poivrons Marinés,
Moutarde

Le Bar à Tartines et Quiches*

*Les Tartines sont à base de Pain au Levain de chez Le Pain des Frouzes et sont accompagnées d’une Salade
 Pain ou Bagel sans gluten disponible +1 chf / Servis jusqu’à 14h30

FONDANT AU CHOCOLAT

Coeur Coulant Chocolat ou Caramel
Boule de Glace Vanille

CHF 8.5

CHF 19,5

CHF 21

DESSERTS

SALADE DE CAMEMBERT RÔTI

Délice de la Venoge rôti au miel et thym, Tomates cherry
confites, Pommes caramélisées, Huile de noix AOP

CHF 20.5

BROWNIE CHOCOLAT

Boule de Glace Vanille

CHF 7.5

*Servis jusqu’à 17h30

CHF 21,5
LA REBLOCHONNE

Reblochon Vaudois, Jambon Cru de la Venoge,
Pomme de Terre, Cornichons, Moutarde
Option végétarienne disponible

CHF 19,5

Vacherin Mont d’Or AOP au Four, Pomme de terre en
robe des champs, Oignons, Cornichons, Salade verte

VACHERIN AU FOUR CHF 22.5

+ Assiette de Charcuterie : CHF 8 en supplément

LA SCANDINAVE

Saumon Fumé, Fromage Frais, Concombre,
Oignon Rouge, Crème de Citron et Aneth frais

CHF 20,5

TARTINE SCANDINAVE EN BAGEL

QUICHE DU MOMENT

Accompagnée d’une Salade Verte

CHF 17,5

*Disponible le samedi

DESSERT DU MOMENT

Selon disponibilité

CHF 9.5


